Menus du 27 février au 10 mars 2023
Le Caréme,

en chemin vers
Paques

Le mot « caréme » vient du
latin quadragesima [dies] (« le
quarantiéme [jour] »)-
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Lundi 6 mars

Mardi 7 mars
Sainte Colette

Mercredi 8 mars

Jeudi 9 mars Vendredi 10 mars
Sainte Félicité Saint Jean Sainte Francoise Saint Vivien
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La cuisine se réserve la possibilité de modifier le menu en fonction de I'approvisionnement.
Décret du 17/12/2002 : affichage obligatoire de l'origine des viandes bovines.

Le menu conseillé établi tient compte de I'entrée, du plat principal : garniture (moitié féculent, moitié Ilégume) et
part 'accompagnement (Viande, Poisson, CEuf), et du laitage

Produit issue de
: " I’Agriculture Biologique ® Menu Végétarien
L'AGREC s'engage chaque semaine a vous proposer un produit provenant de I'agriculture biologique.

Péche durable



